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PLAN DE RECUPERACION

FECHA: DOCENTE: Yigan Alexandra Duarte S.
AREA/ASIGNATURA: Emprendimiento ESTUDIANTE:
GRADO: 8° PERIODO: I, I, I

Aqui encontrards las actividades de recuperacion, ten presente los siguientes porcentajes:

50% Investigacion y entregas (TODO DEBE SER REALIZADO A MANO)
50% Exposicion (sustentacion)

Sumado a ello, debes tener presente que la entrega de los trabajos debe ser en hojas de block, sin errores de
ortografia, y realizado a mano, ten presente que se realizard una sustentacion de cada punto, en el cual la
docente realizara algunas preguntas de los temas.
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PROYECTO DE EMPRENDIMIENTO

Realiza la investigacion sobre una de las plantas aromaticas, luego elige qué producto realizar que tenga
como base la planta. Deberas obtener la planta para hacer el producto que deseas.

En hojas de block recolecta la siguiente informacion:

Planta elegida con beneficios - realizarlo tipo herbario. (imagen de referencia)
https://classroom.google.com/w/NjU2NjMyNjQzNjEz/t/all

Misidn, visién y valores del producto.

¢Qué es mi producto?

Logo y eslogan

Ingredientes del producto

Beneficios de mi producto

Usos - el paso a paso de la aplicacién o uso.

Contraindicaciones o advertencias

Guion de la exposicion frente a la docente

Elaboracion de producto - debe tener el logo en el envase del producto.

Preparacion para la exposicion (sustentacion) con respuesta a preguntas realizadas del proyecto.
Enviar video al classroom realizando el producto y dando las instrucciones de elaboracion.

Entrega: Recolecta de informacién del producto, guidén de exposicidn, producto.
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